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EDITORIAL 5

Si hay algo que nos une a los aragone-
ses es, sin duda, el mudéjar. Alo largo de
nuestra geografia nos lo vamos encon-
trando en nuestras lglesias, en las ermi-
tas, en nuestras torres y calles. Desde la
lglesia del Salvador en Zaragoza, a la casi
derruida ermita de Gafarul en el término
de Agoén. Todo es riqueza y belleza la que
adorna nuestros pueblos. Pero si hay dos
lugares para disfrutar del mudéjar de un
modo mas intenso, no cabe duda que
tanto Calatayud como Teruel, conservan
la llamada del mudéjar de una forma
mas veraz, mas intensa.

No solo la ciudad de Calatayud, su co-
marca estd jalonada de iglesias e igle-
sias fortaleza que adornan sus pueblos y
los hacen brillar con luz propia. Torralba
de Ribota, Tobed o Cervera de la Cafiada
son tres invitaciones para disfrutar de
este tipo de construcciones y decora-
ciones. Calatayud, que durante nueve
cortos afos albergo su propia Taifa, con-
serva restos de su existencia arabe, que
como ocurriera en los diferentes territo-
rios, a medida que se iban cristianizan-
do, se iban readaptando en su imagen.
De ahi la frecuencia con la que vemos
inmensos alminares, reconvertidos en
campanarios de iglesias. De ahi que uno
de los mejores ejemplos del mudéjar sea
la Colegiata de Santa Maria, en la capital
bilbilitana, que se asienta sobre una anti-
gua mezquita o la Iglesia de San Andrés,
cuyo campanario, si seguimos las tesis
de Javier Pefa, tras su restauracion se-

ria también una readaptacion de un pri-
mitivo minarete. Basten estads mencio-
nes como ejemplo e invitacién a visitar la
ciudad de Calatayud y su comarca.

Pero no desfallezca el visitante que quie-
ra buscar el arte mudéjar aragonés. Tam-
bién nuestra ruta del Jiloca alberga gran-
des tesoros mudéjares: Iglesias como
San Martin del Rio, Olalla, Navarrete y Ba-
guena. No todo son piedras en las riberas
del Jiloca, la gastronomia que aprovecha
la naturaleza como pocas, nos ofrece
una inmensa variedad de manjares,
que van desde la miel a las mayores
exquisiteces que se pueden obtener del
noble cerdo, cuya pata hace crecer una
industria jamonera espectacular, como
veremos en este mismo ndmero de La
Tajadera.

Pero si hay una ciudad por antonomasia
donde reina El Mudéjar con todo su es-
plendor, es sin duda Teruel capital. La Ca-
tedral, las torres del Salvador, San Martin
o0 San Pedro, por citar algunos ejemplos,
hacen de la ciudad de Teruel el mejor
exponente del arte que nos dejaron los
artesanos moriscos que convivieron con
nosotros durante mas de siete siglos,
hasta su definitiva expulsion iniciada en
1609 y consumada en 1613. Con ellos
sali6 una parte del futuro de Aragén,
pues dejaron yermas las tierras y dismi-
nuyé considerablemente la riqueza de
este antiguo reino.
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EL SABINAR, JAMONES Y EMBUTIDOS
ARTESANALES CON D. 0. DE TERUEL

Teresa Gonzdlez, es el alma
y el cerebro que dirige y administra la
empresa familiar EI Sabinar, que hace
veinte afos cred su padre, Juan, un
hombre emprendedor y valiente, naci-
do en la localidad turolense de Cuevas
Labradas, cuyo objetivo era crear un
negocio que les diera trabajo a la familia
integrada por el matrimonio y sus hijas:
Teresa, Carmen y Raquel. Y se lanzé a
ello sin una experiencia previa pero con
una enorme entrega y capacidad de tra-
bajo, tal y como recuerda Teresa: «Por
casualidad supo que salia a subasta un
secadero en La Mata de los Olmos, no se
lo pens¢ dos veces y se lo quedd.»

20 anhos después el negocio que Juan
monté «con mas mafa que ciencia»,
como decia el antiguo refran popular,
es una consolidada y moderna empre-
sa que dirige con mano firme y sonrisa
encantadora su hija Teresa, que se puso
al frente después de haber estudiado
los cinco afios del ciclo superior de Ad-
ministrativo en el Instituto en Molina de
Aragon, en Guadalajara, donde vivian
sus abuelos y donde naci6 su madre,
Carmen, de la que habla con enorme ca-

rino y admiracion: «Ademas de haberse
remangado muchas veces para ayudar
en la empresa familiar, echando una
mano en la elaboracién de nuestros pro-
ductos, también es empresaria turisti-
ca. Es la propietaria de los Apartamen-
tos San Juan, en la calle Tomas Nogués,
de Teruel.»

Teresa es de Monreal del Campo, esta
casada, tiene dos hijas pequefias y por
el momento ella es la Unica que trabaja
en la empresa familiar, aunque la posi-

bilidad de relevo generacional siempre
esta ahi, tal y como nos cuenta con una
sonrisa complice: «A la mayor le gusta
este tema y muchas veces me acompa-
fia cuando voy al secadero. Daniel, mi
marido va por libre y aunque tiene gran-
jas de cerdos en Ojos Negros y de ove-
jas en Torrijo del Campo, no es provee-
dor de la empresa.» Una empresa cuyo
nombre, El Sabinar, también es herencia
paterna: «Mi padre es cazador y le puso
el nombre por el arbol de Blancas, una
sabina centenaria que hay alli. Por eso
ese es el logotipo.»
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Y ese logotipo es el que lucen los arti-
culos de la empresa, que ademas de
los exquisitos jamones, que se venden
bajo la denominacién Sierra Mata, ofre-
ce una amplia variedad de productos
elaborados artesanalmente, como enu-
mera Teresa, orgullosa de |a garantizada
calidad de su oferta: «Tenemos de todo:
jamones, longanizas, cabezada, cho-
rizo, lomos embuchados, sobrasadas,
cecinas... La elaboracion es artesanal,
se hace todo a mano. Los jamones se
curan con poca sal y de ahi que sean
tan tiernos.» La garantia la pone el cer-
tificado «Teruel, Carne Artesana>, pro-
porcionado por Applus Agroalimentario.
Todo se elabora a partir de cerdos con-
trolados por la Denominacion de Origen
de Teruel, cuidadosamente selecciona-
dos y criados en la propia provincia.

Hoy todos esos exquisitos productos se
pueden adquirir en cualquier punto del
pais gracias a su servicio de venta onli-
ne, aunque obviamente la venta directa
es de proximidad: «Vendemos practi-
camente todo en Aragén, pero también
tenemos una tienda de venta online.
Incluso en una ocasion mandamos ja-
mones a Portugal. Vendemos a través
de distribuidores pero también, como
te digo, a cliente final. Todo sale desde

La Mata de los Olmos; aqui, bajo pedido,
algo entregamos. En Monreal solo estd
la oficina y mi despacho, por supuesto
vivimos aqui, en el pueblo.»

Todo ello supone un enorme esfuerzo,
en el que arriman el hombro tanto los
trabajadores como la familia: «En el
secadero hay tres personas y aqui, ade-
mas de la familia, tenemos un contable,
y mi padre y yo que somos los que esta-
mos tirando del carro. De la distribucion
se encargan dos empresas de transpor-
tes de la zona.» Del secadero a la mesa
del cliente, El Sabinar garantiza el exqui-
sito sabor de los productos de la tierra
con elaboracién artesanal al servicio de
los paladares mas exigentes.
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MieL EL Figura,
LA FASCINANTE HISTORIA DE UN PROYECT0 FAMILIAR

La colmena es un sdper organismo
con una perfecta organizacion social y
laboral por el que Raul Hernandez, ca-
lamochino de toda la vida, ha sentido
una fascinacién innata y los avatares de
la vida han querido que hayan acabado
siendo el negocio de su familia. Su mu-
jer, M® José Siman, natural de la locali-
dad de Ojos Negros, es su compafieraen
la vida y en el negocio, y la reina de esta
particular colmena, y sus hijos Sara y
David, de 14 y 17 afos respectivamen-
te, también arriman el hombro en este
proyecto comun en el que no hay nin-
gun zangano. Segun propia confesion,
a Raul siempre le han hecho gracia las
abejas y su apasionante mundo, aun-
que en un principio las circunstancias lo
llevaron por otros rumbos: «Desde pe-
quefio veia a Alijarde con su camioncito
rojo en el puente romano trajinando con
las colmenas. Es una imagen que tengo
grabada, pero claro vas haciendo tu vida:
los estudios, el trabajo, la familia... y lo
vas dejando. Pero como te digo, mi afi-
cion viene de muy atras. Es mas, como
anécdota te cuento que uno de mis ami-
gos de juventud, de tanto decirle una y
otra vez todo lo que iba descubriendo y

aprendiendo sobre la apicultura, termi-
né con tanta aficion e interés que llego
a presidir durante afios una asociacion
de apicultores.»

A pesar de esa temprana predisposicion
a la apicultura, la dedicacién profesional
fue impulsada por la necesidad y las cir-
cunstancias: «Fue justo cuando cerr6 el
matadero y me quedé sin trabajo. Com-
pramos 10 cajas, nuestras primeras
colmenas. Al poco tiempo surgid la opor-
tunidad de comprar una explotacién con
200 cajas y asi empez6 todo. En esa
época coincidié que M? José, trabajado-
ra social, tenia un trabajo temporal en la
Sierra de Gudar y le anunciaron que no
le iban a renovar, por lo que decidimos
lanzarnos de lleno a la produccién de
miel>. Al final las cosas mejoraron, a M°
José le renovaron el contrato y hoy en
dia trabaja en la DGA en Teruel y yo en
el Ayuntamiento de Calamocha». Pero
los altibajos y penalidades han sido mu-
chos tal y como recuerda Raul: «Hasta
conseguir este trabajo tuve que pasar
lo mio con muchos otros empleos even-
tuales. Pero, en fin, ahora ya parece que
nos estamos estabilizando con unas y
otras cosas. Y con respecto a nuestros
hijos, aunque estudian, también nos
ayudan con las abejas.» Su mujer, M?
José, interviene para puntualizar con
un matiz de orgullo en su voz: «Aunque
Rall tenia mucha aficién desde muy
jovencito, también estudié mucho para
saber mas y mas. De hecho, se ha leido
todas las paginas de internet y los libros
que hablaban del tema. También le ayu-
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daron otros apicultores de la zona que
llevaban en esto muchos afios.»

Si no fuese porque el titulo ya lo usé
hace muchos Camilo José Cela, esta
historia se podria llamar perfectamen-
te El Espiritu de la Colmena, un espiritu
familiar y feliz, si nos atenemos a las
palabras de M? José: «En definitiva, es-
tamos haciendo lo que ma3s felices nos
hace y hoy por hoy con nuestros hijos
nos arreglamos, pero el mayor el afo
que viene empezara la universidad...
y los estudios son lo primero. Ojala va-
yan las cosas tan bien que tengamos
que contratar a gente>. Prueba de ese
esfuerzo y organizacion familiar son
sus colmenares repartidos por diferen-
tes lugares de las provincias de Teruel
y Zaragoza, como matiza M? José: «Te-
nemos colmenares repartidos por Ojos
Negros, Luco, Burbaguena, Zaragoza,
en la Sierra de Teruel, en la carretera de
Cuenca... asi podemos obtener la miel
que mas nos interesa: la de brezo, ro-
mero, espliego, flores, etc. Buscamos
parajes donde no existan explotaciones
extensivas en las que utilicen abonos
y fertilizantes quimicos. De hecho, hui-
mos como de la peste cuando sabemos
que van sulfatar, por ejemplo, los almen-
dros.» Este es un aspecto fundamental
en la filosofia de trabajo de Miel El Figu-

ra, el absoluto compromiso con la cali-
dad artesanal: «Nuestra explotacion es
sostenible y respetuosa con el medio
ambiente. De hecho, recogemos la miel
en el terreno, no andamos llevando y
trayendo las cajas de aqui para alla. Te-
nemos una furgoneta dotada con todo lo
necesario para la extraccion de laceray
de la miel, incluso con la centrifugadora
para decantarla y prepararla para embo-
tarla directamente.»

En este punto las explicaciones de Raul
denotan el entusiasmo del apasionado
apicultor que siempre ha llevado dentro:
«Nuestra miel es completamente na-
tural. Quiero decir que no va mezclada,
como hacen algunos envasadores para
obtener mayor produccion. Nosotros,
tal cual la obtenemos de las abejas,
una vez depurada, va al bote que luego
sale a la venta. Eso si, diferenciando los
tipos: romero, mil flores, espliego, etc.
Ahora estoy muy ilusionado con un col-
menar que tengo y del cual saldra una
sabrosa miel de brezo». Y aqui, en una
sincronizacién perfecta, interviene la
reina de esta particular colmena: «Te
voy a contar otra anécdota. Hace poco
llevamos un bote de miel a casa de unos
amigos y cuando se la dimos a probar al
hijo pequefo, gran consumidor de miel
comercial, decia que la nuestra no sabia
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miel, cuando en realidad era la suya la
que ni era miel ni era nada. La miel natu-
ral es mas espesa, tiene un sabor mas
intenso y es mucho mas nutritiva.»

Ese saber hacer, esa capacidad de traba-
jo y ese amor que demuestran M? José
y Raudl cuando hablan de su proyecto,
es lo que les hace confiar con ilusién en
el futuro de Miel El Figura y de la apicul-
tura de Calamocha: «Hoy por hoy, que
estamos empezando, vendemos a todo
el mundo: particulares, cooperativas,
hoteles, tiendas, etc. Los botes de ro-
mero a 8 euros el kilo, y de la mil flores
a 7 euros. En esta zona de la Comarca
del Jiloca, hay mucha aficién desde
siempre a las colmenas. Podria citarte
mas de diez o doce personas que tienes
colmenares, incluso tenemos un ami-
go que tiene mil y pico cajas>. Una vez
mas sale a relucir esa temprana aficion
de Raul, que hoy comparte con su mujer
y, como dirfa aquel presentador del te-
lediario, cada vez con mas gente, lo que
a veces da para anécdotas graciosas:
«Formamos parte de un grupo de what-

sapp con 100 apicultores de toda Espa-
fa y cada uno comparte su saber, sus
experimentos, etc. Periédicamente nos
reunimos para conocernos e intercam-
biar opiniones. En el dltimo encuentro
un compafiero nos dio a probar una miel
que habia hecho de pino y cuyo sabor
era tan fuerte y amargo que parecia que
estuvieras dandole un lametdn al arbol.
Pero, bueno, tuvo su gracia, y lo que es
mejor, confirmé que las abejas produ-
cen lo que obtienen.»

Y de lo que obtienen las abejas, M? José
y Raudl sacan mucho mas que un pro-
ducto excelente, sano y natural, sacan
también una razén para levantarse dia
a dia, satisfechos con lo que hacen, ro-
deados del carifio de sus hijos y dedi-
cados en cuerpo y alma a preservar la
vida de unos animales, las abejas, que
a menudo olvidamos cuan importantes
son; sin su polinizacién, muchas ver-
duras y hortalizas no podrian existir,
algo que desde luego no olvida esta fa-
milia capaz de valorar tanto lo material
como esos intangibles que dan sentido
a la vida, como los recuerdos: a veces
me acuerdo de mi padre, dice M? José,
por aficién tenia un colmenar en Ojos
Negros... si me viera ahora por un agu-
jerico no sé lo que dirfa.» A buen seguro
estaria orgulloso, tan orgulloso como el
padre de Raul, de quien el negocio fami-
liar hereda su nombre: «Lo de El Figura
es por el mote de mi padre. Era taxista
en Calamocha y asi le llamaban... y nos
llaman. Y a mucha honra.»
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Ricarpo MoSTE0, EL HOMBRE QUE VELA POR EL
BUEN NOMBRE DEL JAMON DE TERUEL

El jamoén de Teruel tiene fama univer-
sal, eso no necesita mayor aclaracién,
y para defender y garantizar la calidad
que acredita esa fama, esta el Consejo
Regulador de la Denominacidn de Origen
del Jamén y la Paleta de Teruel, una or-
ganizacion auténoma e imparcial, con
un personal dotado de los conocimien-
tos técnicos y la experiencia adecua-
da para evaluar el trabajo de todos los
productores y operadores implicados
en la elaboracién del jamdn y la paleta
de Teruel. La cabeza visible de este im-
portante organismo es Ricardo Mosteo
Langa que ejerce dos funciones a la vez,
como él mismo nos explica: «Realizo la
labor de presidente, que es la institucio-
nal y, la de gerente, que es la funcional.
Entré como gerente hace tres afios, casi
cuatro ya, cuando debido a las circuns-
tancias el presidente anterior, Carlos
Mor, se tuvo que marchar por asuntos
personales. Aunque, en realidad, quien
manda aqui son los operadores y el ple-
no de la entidad, que es la representa-
cion de todos ellos. Como el camino que
se habia emprendido con Mor era el ade-
cuado y estaban contentos, se decidid
que yo continuara la labor, es decir, que

siguiera yo como presidente.>» Los men-
cionados operadores son, en el lenguaje
institucional, los productores individua-
les y las empresas, tal y como aclara
Ricardo: «Como toda Denominacién de
Origen, los operadores son los produc-
tores. Actualmente estan entre 230 o
240, y son empresas, al fin y al cabo.
Su ndmero varia principalmente por las
granjas que se den de alta o de baja. El
pleno lo forman 10 empresas, divididas
en 5 ganaderos y 5 secaderos, y van
por sus censos, es decir, por cantidad.
En cualquier caso, grandes o pequefios,
todos los sectores estan representados
en el Consejo.»

Para un profano no es facil entender de
buenas a primeras el concepto de lo que
es un Consejo, algo que Ricardo Mosteo,
con su amplia experiencia en el sector,
nos aclara amablemente: «En origen
es una corporacion de derecho publico.
Dentro de las Comunidades Auténomas
cada una tiene una figura juridica distin-
ta; por ejemplo, en Castilla-La Mancha
son fundaciones y en Aragbn, como
digo, son corporaciones de derecho pu-
blico. Por supuesto, tutelada por la Dipu-
tacion General de Aragdn.» A pesar de
esta tutela de un organismo publico, lo
cual garantiza la transparencia, el Con-
sejo Regulador de la Denominacién de
Origen del Jamon y la Paleta de Teruel,
como quiere en dejar muy claro su pre-
sidente: «Si, si, la inmensa mayoria de
los fondos provienen del sector privado.
Pero al ser una D.0. tenemos, por asi de-
cir, cuotas y tarifas. Las cuotas van sin
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IVA porque son publicas, y esa es una
parte de nuestros ingresos, y las tari-
fas van con IVA porque son privadas.»
Tras esta complicada estructura hay un
montén de personas de carne y hueso,
empresarios, trabajadores, artesanos y
técnicos que dia a dia se esfuerzan por
mantener y mejorar la calidad de un pro-
ducto de tradicién ancestral en todas
las comarcas turolenses, desde la del
Jiloca a Matarrafa, pasando por el Bajo
Aragdn, las sierras de Albarracin, Gudar
y Javalambre, unidas todas por un ob-
jetivo comun: que la estrella que define
la D.0. marquen la calidad del jamén y la
paleta de Teruel, y sean para el consu-
midor la mejor garantia de este produc-
to, parte fundamental de la gastronomia
del pais.

De llevar adelante este objetivo se en-
carga como decimos el Consejo Regu-
lador que preside Ricardo Mosteo, que
es quién nos detalla su mision y sus
funciones: « Los objetivos fundamenta-
les de un consejo regulador son basica-
mente tres: la certificacion, velar por el
nombre Jamon de Teruel y la promocién
y divulgacion del producto.» A partir de
aqui viene la aclaracién de cada fun-
cion, comenzando por el significado de
la certificacién: «Una de nuestras obli-
gaciones es velar por el cumplimiento

del pliego de condiciones, que tiene una
serie de caracteristicas de control del
proceso en todos sus aspectos, inclu-
so para las fabricas de pienso aunque
no sean del Consejo. Muchos de estos
controles vienen marcados por la Comi-
sién Europea. Y esto es absolutamente
fundamental porque si no cumples pue-
des perder la denominacién de origen.>».
Pero tan importante como esa denomi-
nacion es, valga la redundancia, el buen
el nombre Jamdn de Teruel, como insis-
te Ricardo: «Velar por él es una de las
cosas mas complicadas que tenemos
en nuestras manos, porque hay mucho
intrusismo, y el mundo es muy grande.
Vamos, que por mucho que cures el ja-
mon en la provincia, si el producto no
tiene la estrella de ocho puntas marca-
da a fuego en la corteza, no es jamdn de
Teruel D.0. y, por tanto, no puede llevar
la palabra Teruel>. Y esa labor es un tra-
bajo arduo y cotidiano: «La promocion y
divulgacién de nuestro producto es fun-
damental, sin ella no hay ventas. Y por
eso estamos continuamente acudiendo
a todos los eventos o actos que consi-
deramos necesarios para el desarrollo y
comercializacién de nuestros jamones
y paletas.»

La explicacién del desarrollo de esta
funcién de promocién es como desple-
gar el mapa de las ferias de gastrono-
mia espafiola: «Nosotros estamos muy
centrados a nivel nacional puesto que el
90% de nuestras ventas se realizan aqui
y tenemos que trabajar en el posiciona-
miento del producto. De hecho, estamos
empezando a trabajar en el marco de la
comunicacion y del marketing. Este afio
como puntos mas relevantes hemos
acudido a Alimentaria, a Gourmet, y por
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primera vez, a la Meat Attraction, una fe-
ria que estad empezando, especializada
en carnicos. Ademas somos partner de
la Guia Pefin, la feria mas importante de
vinos en Espafia, que nos sitda en el ni-
vel que por calidad estamos, y ademas
¢ qué mejor maridaje que el vino y el ja-
mon?>» Pero no es una mera cuestion
de presencia, sino que hay que desarro-
llar las estrategias adecuados y de eso
Mosteo sabe un rato: «También hemos
empezado a desarrollar un proyecto
muy ambicioso con la D.0. Somontano
con fondos europeos, que por resumir
puedo decir que son unos fondos que
estan dirigidos a Hacer Europa, una pro-
mocion de los simbolos de calidad dife-
renciada. Para esto se requieren varias
premisas: como minimo unirte con otra
D.0., porque no puedes hacerlo td solo.
Y luego tienes que estar muy presente
en tu mercado y tanto Somontano como
nosotros creemos que la sinergia que se
crea es muy potente. A partir de estas
navidades vamos a hacer una campana
publicitaria muy fuerte. Al final todo lo
que se hace en Europa estd muy medi-
do, a fin de cuentas son dineros publi-
C0s.»

A pesar de las enormes dimensiones
y las complicaciones que acarrea la
competencia internacional, Ricardo es
optimista: «Yo soy de la opinién que el

sector agroalimentario, en general, no
solo el nuestro de los jamones, produ-
cimos muy bien, tenemos un alto nivel
de calidad pero nos falla la comercializa-
cion. El que el consumidor lo aprecie y lo
perciba. De ahi que estemos apostando
muy fuerte con el marketing y la comu-
nicacion. Porque al final, con indepen-
dencia de los productores o secadores,
lo que se reconoce es la marca Jamén
de Teruel. Y eso es lo que tenemos que
hacer valer, nuestros hechos diferen-
ciales.» Pero los mimbres estan pues-
tos y el camino recorrido es largo: «Los
primeros tramites desconozco cuales
fueron, lo que si sé es que en el 84 fue
cuando echd a rodar la D.0. Jamén de
Teruel. De hecho, somos la denomina-
cién de origen de jamdén mas antigua
de Espana.» Pero, ¢ cémo es el hombre
que en este momento lleva el timén de
la nave del Consejo Regulador de la De-
nominacion de Origen del Jamén y la Pa-
leta de Teruel?, él mismo nos lo explica
con una afable sonrisa: «Soy natural de
Zaragoza, estudié Econdmicas. Proven-
go del mundo del vino y cuando acabé
la carrera empecé a trabajar en unas bo-
degas de la Sierra de Guara, de Somonta-
no, donde estuve 12 afios. Trabajé en el
departamento de exportacién primero y
luego desemperie labores de direccidn,
hasta que me vine aqui.» Y por el mo-
mento, aqui sigue, con la misma ilusion
del primer dia: «Este trabajo es muy
emocional, son muchas generaciones
haciendo este producto. Engloba mu-
chas cosas, te hace sentirte de Teruel€
Es definitiva, es un proyecto muy bonito
que engancha.»
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Don JAaTE S.A. ALIMENTACION CON ARRAIGO
TUROLENSE Y ORIENTADA A UN MERCADO
LLENO DE OPORTUNIDADES

Don Jate S.A. es una empresa fami-
liar cuyos origenes estan en Alfambra
(Teruel). En los afios 40, el matrimonio
formado por Humildad Martinez y Teo-
doro Villamén, abrieron una pequefa
carniceria en la que elaboraban y ofre-
cian carne y derivados procedentes de
animales que ellos mismos criaban. Sus
seis hijos aprendieron desde pequefios
lo que suponia sacar a flote un negocio
familiar. Asi, conocieron el valor del es-
fuerzo y las dificultades que conlleva
emprender.

Anos después, estos hermanos y sus
cényuges, decidieron poner en practi-
ca buena parte de lo que habian vivido
en su casa y en otros trabajos que des-
empefiaron durante algunos afios para
grandes compafifas del sector carnico.
Optaron por unirse y por crear su propia
empresa, dedicada al sector de la ali-
mentacion y especializada en lo que sus
padres les habian ensefiado: la gestion
carnica.

El 5 de mayo de 1980, abri6 sus puertas
su primer supermercado, situado en la
calle Agustina de Aragén. A este comer-
cio, se fueron sumando otros, repartidos
por los diferentes barrios de Teruel. En
todos ellos, se ofrecia una amplia gama
de articulos de alimentacion, higiene
personal y limpieza. Ademas, se apost6
por acercar a los turolenses secciones
de frescos del dia y de calidad, a precios
muy competitivos. Pescados y maris-
cos, frutas y verduras traidas desde el
Mediterraneo, la Ribera del Ebro y zona
de Levante. A esto se sumaron las car-
nes y embutidos de elaboracién propia.
Esta cadena familiar de supermercados
se bautizé como ALVIMAR, las siglas de
Alimentacion Villamén Martinez.

Ya en la década de los 90, la empresa y
su actividad fueron creciendo. Se incor-
poraron rutas comerciales orientadas
hacia la hosteleria, la restauracién y la
venta al por mayor a negocios de toda la
provincia de Teruel y zonas colindantes.
Fue entonces, cuando se invirtié en la
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compra de una nave ubicada en la calle
Génova del Poligono La Paz. Este espa-
cio se transformd en centro logistico
y almacén de distribucién, tanto para
los propios establecimientos ALVIMAR,
como para los clientes externos.

Fue a finales de esta década, cuando se
tom¢ la decision de implantar un mode-
lo de integracidn vertical. Se adquirieron
unas nuevas instalaciones, situadas en
la carretera Sagunto-Burgos, a la entra-
da del Poligono La Paz. Este edificio se
convirtié en matadero, sala de despiece,
fabrica de embutidos y secadero natural
de jamones. Con este cambio estratégi-

co, surgié una nueva firma: Don Jate S.A.
que gestionaba la cadena de supermer-
cados ALVIMAR y las granjas de porcino,
ovino y vacuno con las que ya contaba
la firma. Desde entonces, la compariia
tiene autosuficiencia e independencia
productiva. Su equipo de profesionales
controla el proceso, desde que los ani-
males nacen, hasta que los despieces,
elaborados carnicos, embutidos y cura-
dos se ponen a disposicidn del cliente
final. Todo el ciclo esta en sus manos y
bajo su tutela, siendo muy poca la dis-
tancia fisica que hay entre las granjas
y el resto de sus dependencias. Esta
férmula, permite garantizar la calidad

de la carne, ofrecer un mejor servicio y
demostrar su apuesta real por generar
riqueza en la provincia de Teruel.

Fue también en este momento, cuando
Europa aprobé la creacién del Consejo
Regulador de la Denominacién de Ori-
gen Jamon de Teruel. Don Jate S.A, con
su marca Jamoén Villamén, fue uno de
los primeros secaderos en adaptar su
produccién a las directrices marcadas
por esta entidad. Hace 3 afios, incorpo-
ré este sello a su paletilla, cuyo nombre
comercial también es Villamén. Y, este
2018, las granjas de Don Jate y su Pale-
ta Denominacidn de Origen y secada al
natural, han recibido la Medalla de Oro a
la produccion del cerdo y a la Calidad de
la Paleta de Teruel D.O.P.

Don Jate S.A. cree que si, a dia de hoy,
no estas en la red, no existes. Por eso,
desde el afio 2012, sus embutidos y
curados pueden adquirirse a través de
Internet, en la pagina web: jamonvilla-
mon.com. Ademas, saben que las redes
sociales son un espacio imprescindible
para mantener relaciones con los clien-
tes del siglo XXI. A dia de hoy, estan pre-
sentes en Facebook e Instagram.
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En el afio 2016, Don Jate opté por
adaptarse a otros cambios. Parte de
los supermercados ALVIMAR, pasaron a
formar parte de la cadena Carrefour Ex-
press.

Fue a mediados de 2017 cuando los
socios de esta empresa, pusieron en
marcha un nuevo proyecto: un super-
mercado y Cash and Carry que abrid sus
puertas a finales de afio. Se ubica en
el Poligono La Paz, junto a su almacén
central emplazado en la calle Génova.
Se llama Super Cash Vimar. El elemento
distintivo y Unico que ofrece este nue-
vo establecimiento son sus dos tarifas
diferenciadas: una reducida para uni-
dades sueltas, y otra que da el maximo
ahorro garantizado y que se aplica si se
adquieren seis 0 mas unidades de una
misma referencia. Este sistema no se
basa en ofertas con una duracién deter-
minada, sino en precios fijos y perma-
nentes. Ademdas, en este comercio, se
mantienen las secciones de frescos del
dia. En el exterior, se ha habilitado una
amplia zona de aparcamiento, un car-
gador de vehiculos eléctricos, esta en
construccion, una gasolinera low-cost
y varios servicios adicionales. De esta
forma, se pretende que Sdper Cash Vi-
mar sea una zona comercial con varios
puntos de atraccion, que permitan a los
clientes disfrutar de mas ventajas enun
dnico espacio.

Actualmente, en el dia a dia de Don Jate
S.A. conviven dos generaciones de esta
familia. Ambos combinan experiencia e
innovacion y trabajan por adaptarse a
un mercado cambiante y con muchas

oportunidades que Teruel puede ofrecer
y que todavia estan por descubrir.
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ENLAZANDO PERSONAS, EMPRESAS,
ACONTECIMIENTOS...

Cuando uno esta en «el negocio de
las relaciones>, hablando con unos y
con otros, se producen infinidad de ca-
sualidades, aunque, para los puristas,
éstas no existan. Asi es como he ido
conociendo y reconociendo a muchas
de las personas que poco a poco iran
apareciendo de una u otra manera en
nuestra revista.

Como fue el caso, por ejemplo, de hace
unos meses en Calamocha, cuando en
la consulta del dentista, mientras espe-
raba pacientemente para ser atendido
por el doctor, entablé conversacién con
la enfermera y de pronto, sin saber ni
cémo ni porqué, empezamos a hablar
del trabajo de su marido Ernesto Marco,
fabricante de las bolsas que se ponen a
los melocotones en el arbol para prote-
gerlos de plagas en la dltima fase de ma-
duracién. Reconociendo mi ignorancia
en este tema, quise saber mas y termi-
né quedando con el experto bolsero que
en ese momento estaba muy atareado
fabricando un pedido de ultima hora que
necesitaban en Calanda: la nada despre-
ciable cantidad de un millén de bolsas.

En Teruel, tras tomar un apacible café
con mi prima hermana M? Jesus Mora-
les Marina, de camino a su casa pasa-
mos por el Horno de Santa Cristina y en-
tré a comprar pan y otras delicatessen
dulces y saladas, todas con una pinta
barbara. Tanto es asi, que del estableci-
miento salimos los dos con las manos
ocupadas, portando paquetes y bolsas
cargadas de las ricas viandas adquiri-

das, en mi caso regaladas por mi querida
prima. Eso si, quedando en volver otro
dia, con mas calma, para entrevistar a
Javier Garzaran, actual propietario del
Horno y representante de la cuarta ge-
neracion, dicho sea de paso.

Al otro lado del viaducto, como se suele
decir en Teruel, se encuentra el Ensan-
che, la zona mas moderna y bulliciosa
de la ciudad. Para este sentimental que
os escribe, durante afios no habia mas
zona que ver que el comienzo de la ave-
nida de Sagunto. En otros tiempos ya
muy remotos, no era avenida sino carre-
tera, y en el nimero uno se encontraba
la vivienda y la estacién de servicio que
mi abuelo Manuel Civera Martin cons-
truyo a finales de los afios 30. Bueno y,
frente por frente, el colegio publico Las
Anejas, y el bar Pegaso... y en el nimero
3, el hotel Oriente. En definitiva, mi par-
ticular universo de los afos infantiles.
Y eso que, salvo en vacaciones, nunca
vivi en aquella casa, pero esa es ya otra
historia.
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Lo que si que es una historia digna de
mencidén es la «no casualidad>» de po-
nerme a hablar con el actual propietario
de la gasolinera, Arturo Montén Mufioz,
y descubrir que su abuelo y otros dos
socios fueron los que le compraron a mi
abuelo la Estacion de Servicio en el afio
1967.Y en ese enlazar acontecimientos,
tratando de conocernos mutuamente
mejor, también supe que tanto Arturo
como su abuelo son de Caminreal. Y es
mas, su abuelo fue vecino y amigo del
médico destinado en el pueblo entre
1939 y 1943, Antonio Navarro Minguez,
suegro de mi mencionada prima M? Je-
sus.

Cuando di por concluida la charla recor-
datoria de aquellos afios pasados y me
disponia a continuar con mis quehace-
res comerciales, miré de reojo hacia la
casa situada enfrente, sita en la avenida
de Sagunto numero 10, y otros tantos
recuerdos se agolparon en mi corazon.
Senti algo asi como una voz interior que
me decia que no podia irme sin ver de
cerca la «casa de los pegotes», que
era como la llamamos cuando éramos
pequefios por el tipo de enfoscado que
tenia la fachada. Nada que ver con en el
aspecto actual: esta pintada y totalmen-
te lisa. En ese mirar de cerca, a pesar de
ser corto de vista, me sorprendio descu-

brir que en el bajo derecha, justo en el
piso que en ocasiones mi abuelo alqui-
laba para nosotros, los Marina Civera,
porque éramos muchos entre padres,
hijos y tatas, tiene ahora las oficinas la
Inmobiliaria Xplora. jOtra casualidad!
Hasta ese momento no conocia perso-
nalmente a su gerente, Jesus Sanchez,
sin embargo era seguidor suyo en Insta-
gram. Ni que decir tiene lo poco que me
costo llamar al timbre y conocer todo lo
necesario. Es mas, como podéis com-
probar en la contraportada de la revista
que tenéis en lamano no sélo he llegado
a un acuerdo de publicidad con ellos. ;Ya
estan en Calamocha!

No quiero terminar esta cronica senti-
mental sin recordar a algunos de mis
amigos de entonces y de siempre, con
los que he mantenido contacto a lo largo
de los muchos, muchos, afios que para
bien hemos vivido. Como por ejemplo a
los hermanos Teresa y Pedro Rodriguez.
A este Gltimo lo entrevisté hace unos
dias en su empresa de construccion y
espero que muy pronto pueda ofrece-
ros el reportaje. O mi amigo Miguel An-
gel Argiles, que mantiene el negocio de
Relojeria-Joyeria Argiles que su padre
monté hace yo qué sé cuantos anos.
0 Natalio Fe-

rran, al que

le debo visi-

ta.. y tantos

otros que lla-

man a mi me-

moria, cada

dia mas llena

de personas

queridas.
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NUEVA SECCION

CUCA «HE NACIDO PARA AYUDAR,
MI CORAZON GUIA A MI CEREBRO>

Es una mujer joven de espiritu que,
como tantas otras mujeres que viven en
el mundo rural, ha decidido que su fun-
cién en la vida va mas alla del trabajo.

M? Eugenia Martinez Cebrian, este es su
nombre de pila, esta casada con Miguel
Angel Fidalgo, actual copropietario del
Hotel Fidalgo, de Calamocha, y juntos
tienen dos hijos, Sandra e Ignacio.

Cuca naci6 en la ciudad condal en el afio
1956. A pesar de vivir en Barcelona,
siempre ha tenido una relacién muy es-
trecha con la localidad de Calamocha. Su
padre compartia con unos amigos un
coto de caza cerca de Gallocanta y raro
era el fin de semana que su hija no le
acompanfiaba. Desde muy nifia, ambos
viajaban desde Barcelona para pasar las
jornadas festivas en el pueblo y se alo-
jaban en el Hotel Fidalgo. Alli conocid al
que mas tarde se convertiria en su es-

poso, Miguel Angel, con el que se casa-
ria en Zaragoza y se marcharian juntos
a vivir a Barcelona. Cuca comenz6 a es-
tudiar enfermeria y trabajé durante mu-
chos anos en el drea infantil del Hospital
Clinico de Barcelona. Los nifios le daban
la vida y, aunque a veces, «empatizaba
tanto con los pacientes y con sus fami-
lias que era muy complicado para mi no
llevarme sus problemas a mi casa» ex-
plica Cuca, ha sido una de las cosas mas
bonitas que ha hecho en la vida, porque,
como ella dice «ver a los nifios te quita
cualquier pena». Hace 37 afos, Cuca
le propuso a Miguel Angel vivir en Cala-
mocha. Abandonar Barcelona fue una
sorpresa para su marido ya que este
se sentia muy a gusto en la ciudad ca-
talana, pero finalmente accedi6 y desde
entonces viven en el pueblo.

Esta catalana con corazdn aragonés ha
formado parte, durante varios afos, de
la Junta directiva de la Asociacion de
Mujeres de Calamocha. «Esta fue una
etapa muy bonita para mi, y también
muy positiva para las mujeres porque
trabajamos mucho por ellas» explica
Cuca. «Organizamos cursos de redes
sociales y de manejo de Internet, e in-
cluso cursos de iniciacién a la costura
para las vecinas mas jovenes porque
detectamos que en época de crisis la
gente necesitaba ahorrar y esta era una
buena manera de hacerlo» recuerda
sonriente Cuca.
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Pero el compromiso social de esta ca-
lamochina de adopcion no acaba aqui.
En el afno 2016, tras varias negativas
por su parte, Cuca acept6 la propues-
ta de convertirse en la presidenta de
la Junta Local de Asociacién Espafiola
Contra el Cancer (AECC) de Calamocha.
Tal y como ella misma nos cuenta, en
un principio decliné en varias ocasiones
esta invitacion porque «como he dicho
anteriormente me implico tanto en todo
lo que hago que a veces termino pagan-
do un alto precio. Pero, claro, cémo de-
cir que no a algo tan importante como
necesario...» La Junta tiene en total 5
miembros y trabaja a nivel comarcal
con la ayuda de una psicéloga, que trata
a personas de toda la Comarca del Jilo-
ca, con total discrecidn y confidenciali-
dad. «Somos 5 en la junta pero, a veces,
no damos abasto con todo el quehacer
que tenemos. Por suerte contamos con
un nutrido grupo de voluntarios, muje-
res y hombres muy comprometidos en
todas y cada una de las acciones que
emprendemos, desde las campanas de
sensibilizacion pasando por todas las
celebraciones del dia del cancer y un
largo etcétera de actividades» explica
la presidenta que, a su vez, es vocal en
todas las juntas que la AECC tienen en
Teruel. «Hoy en dia nos encontramos
con que muchas personas no tienen
tiempo para comprometerse con movi-
mientos y entidades sociales porque es

cierto que se requiere una gran dedica-
cion, pero debemos estar presentes en
ellas y mantenerlas activas, en nuestro
propio beneficio y por el bien de todos>
apunta Cuca.

Cuca es una mujer jubilada a edad tem-
prana, que cumplird en préximas fechas
62 afios. Ha trabajado desde muy joven
y desde que tiene uso de razén ha dedi-
cado parte de su vida a ayudar a los de-
mas; a sus abuelos en la tienda familiar,
a sus hijos en el camino de sus vidas, a
las mujeres de su entorno desde la aso-
ciacién y ahora a los vecinos y vecinas
de su comarca a través de la AECC. Cuca
nos confiesa que se guia por sus emo-
ciones «me puede mas el corazén que
la mente en todo lo que hago». Y sigue
manteniéndose activa y vital; haciendo
teatro, yoga, gimnasia correctiva, pin-
tando... En definitiva, poniendo color a
sumundo y al mundo que la rodea.

Nuestra Mirada Violeta de este nimero,
nos ha acercado a M? Eugenia Martinez
Cebrian, una mujer que vive entre noso-
tros, con la que muchos habran compar-
tido su dia a dia. Una de esas mujeres
que participa de su entorno y que nos
brinda su tiempo y su dedicacién. Una
mujer que habita en el mundo rural ara-
gonés y que ayuda desde su particular
mirada a mantenerlo vivo.
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«EL CENTRO DEL ORIGENS»

Es curioso ver cdmo las personas nos
vamos agrupando, y vamos forjando
relaciones con aquellas personas con
las que compartimos algo; inquietudes,
gustos, aficiones, objetivos, valores,
etcétera. Al final de nuestras vidas nos
damos cuenta de que hemos adquirido
partes de la personalidad de otros indi-
viduos con los que nos hemos ido cru-
zando a lo largo de ese recorrido, y me
gustaria pensar que ellos también se
han quedado con una parte de mi, por
pequefa que sea.

Y de esta reflexion nace este texto basa-
do en la vivencia de un buen compafe-
ro. Una mafiana, a principios de verano
este amigo recalé en el Centro Civico
del barrio de San Antonio, en Calatayud.
Alli le esperaba M? Lys Lépez Barrigle-
te, amiga de su amiga Olga Sanchez. M?
Lys y él habian cruzado durante meses
varios mensajes a través whatsapp,
red de mensajeria instantanea casi ya
imprescindible en nuestras vidas, pero,
por cuestiones de agenda, nunca hasta

ese momento habian podido coincidir
en persona.

Aquella misma mafana conocié tam-
bién a Mercedes Gimeno Castellén y a
Ana Belén Serrano Mota. Estas mujeres
sonintegrantes de la Asociacion de veci-
nos del citado barrio bilbilitano. Pasaron
la mafiana charlando, conociéndose, y
terminaron hablando del Centro Civico.
Este equipamiento es municipal, perte-
nece al Ayuntamiento de Calatayud, en
él tiene su sede la Asociacién vecinal.
Belén, junto con su marido, regentan el
centro.

Antiguamente este edificio era un cen-
tro para la tercera edad y durante mu-
chos afios estuvo cerrado al publico.
Hace poco tiempo se cambid la deno-
minacion, la titularidad pasé al Ayunta-
miento y se reconvirtié en centro civico
para uso y disfrute de todo el mundo.
No solo de las personas mas mayores.
Ahora, por este centro pasan cada se-
mana mujeres comprometidas con su
localidad y con las personas que en ella
habitan. El Centro es como un lugar de
unién, un punto de partida, un origen.

M? Lys es madrilefia de nacimiento, tal
y como le conté a mi amigo, vino a Ca-
latayud por amor hace casi 30 afios y
aunque al poco tiempo el amor se acabg,
ella decidié quedarse. El destino le trajo
un nuevo amor y su tenacidad un trabajo
en un nuevo proyecto del ayuntamiento
relacionado con la dinamizacién de acti-
vidades en barrios pedaneos. M? Lys es
una mujer muy activa y vital, es monito-
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ra de tiempo libre, ha trabajado en cam-
pamentos con jovenes, en comedores
con nifos y adora a las personas mayo-
res y todo lo que le trasmiten. Tanto es
asi que gestiona muchas tareas relacio-
nadas con las necesidades que tienen
las personas mayores que viven en los
barrios de Calatayud. «Les ayudo con el
papeleo, con volantes de médicos, con
temas relacionados con las pensiones...
la edad media de las personas que viven
en estas zonas es de mas de 70 afios
y necesitan a alguien que les eche una
mano, ademas ellos siempre lo agrade-
cen> explica M? Lys.

Esta madrilefa, siempre con una sonri-
sa en la boca, lleva el rocio en el cora-
z0n, y desde hace 20 afios es rociera de
la Hermandad de la Linea, en Cadiz.

«En la asociacién hacemos de todo,
preparamos las caretas o las calabazas
para Halloween, hacemos meriendas,
cumpleafios, cursos... Y por supuesto
para las fiestas del barrio en honor a
San Antonio organizamos muchas acti-

vidades> cuenta Mercedes.

Belén trabaja en el Hospital, pero cuando
puede, ayuda a su marido en la gestion
de este Centro. Naci6 en un pequefio
pueblo de Cuenca, en Casas de los Pinos,
pero lleva tres décadas en Calatayud. Su
marido tiene una minusvalia provocada
por un accidente. Hace un afio ganaron
el concurso de adjudicacion del centro
por dos afos prorrogables «y los que
vengan> afiade Belén.

Su objetivo es dar a conocer las posi-
bilidades del Centro Civico mas alld del
bar. Quieren poner en valor todas las
actividades que organizan; gimnasia de
mantenimiento, pilates, manualidades,
y sus servicios; la sala con ordenadores,
la biblioteca...

Estas mujeres; Mercedes, Belén, M? Lys
y otras tantas vecinas de la Asociacion,
trabajan para dar vida al pueblo a través
de la organizacion de actividades que
creen tejido social. Ellas son motor de
Calatayud y de su barrio, San Antonio.

CUENCOS TIBETANOS,
UNA FUENTE DE BIENESTAR FiSICO

Quien acude a un concierto o una
sesion individual con cuencos tibeta-
nos suele experimentar una intensa
sensacion de bienestar, calma, lucidez
y conexién con su interior. Estos son
los efectos basicos de estos sanadores
instrumentos. Sin embargo, sus benefi-
cios pueden sentirse tanto a nivel fisico,
mental, emocional, energético y espiri-
tual.
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La vibracion y el sonido de los cuencos
tibetanos permite que se abran proce-
s0s que nos dan energia y permiten que
se produzcan procesos que reparan el
cuerpo a todos sus niveles.

Cuando una persona se abre a los efec-
tos de los cuencos tibetanos puede ex-
perimentar, por ejemplo, como algunas
molestias fisicas desaparecen de su
cuerpo. En una ocasidn, un asistente a
un concierto se levantd tras la sesién y
comentd cémo el dolor de espalda con
el que habia llegado se habia desvane-
cido. En este caso, los cuencos tibeta-
nos actuaron en la zona que mas baja
de energia tenia esta persona, lo que se
manifestaba en esas molestias.

Los cuencos tibetanos tienen la capa-
cidad de equilibrar estos desajustes
que se manifiestan en nuestro cuerpo
a través de molestias y malestar. Como
los cuencos trabajan, entre otras cues-
tiones, equilibrando nuestra propia
energia, su aplicacién permite que las
inflamaciones minoren. Es el mismo
proceso a través del cual los cuencos
tibetanos se pueden utilizar para aliviar
dolores de cabeza o musculares, ade-
mas de ayudar a paliar otros ya comen-
tados como el de espalda, lumbalgias,
etc.

Sus efectos también permiten que se
alivie el dolor que muchas mujeres su-
fren durante la menstruacion, ya que
permite que se equilibre y se libere el
dolor que experimentan.

Asimismo dentro del nivel fisico, las
sesiones con estos instrumentos tam-
bién se utilizan para que las piernas con

varices estén mas relajadas y aliviar
molestias en el sistema digestivo. Mas
alla, igualmente se observa que regula
la presion arterial y, al inducir a la per-
sona a un estado de calma profunda,
aumenta la produccién de defensas del
organismo, lo que refuerza el sistema
inmunitario.

En funcién de lo que esté viviendo cada
persona, estos efectos podran ser in-
mediatos, mientras que en otros casos,
seran necesarias varias sesiones para
equilibrar completamente las dolencias
del cuerpo fisico.

Los cuencos conllevan, en definitiva, un
aumento de la energia de la persona, lo
que permite que nuestro cuerpo obten-
ga mas recursos para afrontar las enfer-
medades, generando una recuperacion
mas rapida de los procesos que esté
viviendo cada persona.

(En siguientes numeros de La Tajadera
hablaremos de los beneficios a nivel
mental, emocional, energético y espiri-
tual)
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Mi HISTORIA SON RECUERDOS

Hace tres meses se cumpli6 el trein-
ta y seis aniversario de la muerte de mi
abuelo Manuel y, paradojas del destino,
han sido necesarios estos afios para
que yo me decidiera, por fin, a escri-
bir algunas de aquellas historias que,
junto a la chimenea de la casa familiar,
mi abuelo me contaba en mi juventud.
Durante afios, en nuestras tertulias
después de comer, siempre me decia:
«busca papel y lapiz que te voy a contar
mi vida y asi, td, algin dia, se la podras
contar al resto de tus hermanos primos
0, quién sabe, incluso a tus propios hijos
0 nietos.»

Mi abuelo era natural de Torrelacarcel,
provincia de Teruel. Sus padres, José
Civera y Maria Martin eran también ara-
goneses desde muchas generaciones
atras. Tuvieron seis hijos, cinco hembras
y un varon; Balbina, Emiliana, Manuel,
Virginia, Ramona y Cayetana. Al enviu-
dar, muy joven, mi bisabuela y con tanta
prole a sus espaldas tuvo que emigrar
de su pueblo natal. Vendiendo algunas
fincas pudo establecerse en la vecina
localidad de Caudé, donde reinstalaron
una pequefia venta o posada. Como
quiera que fuera la cosa lo cierto es que,
como la economia andaba bastante limi-
tada, mi abuelo tuvo que emigrar de alli.
A través de un pariente lejano, obtuvo
un trabajo de capataz en una empresa
que andaba haciendo carreteras por la
provincia de Madrid. Y asi fue como llegd
a Valdelaguna, municipio del Sur-Este de
la provincia de Madrid, donde un tiempo
después conocit a la mujer de su vida.
Mi abuela Fulgencia, con la que estuvo
casado casi cincuenta afios y tuvo tres

hijos; Soledad, Manuela y José Luis.

Hace unos afos, hablando con una de
mis primas, que trabajaba como médico
rural, me explic6 que una de sus pacien-
tes, oriunda de Torrelacarcel y casada
con uno de los propietarios de una gran
casa situada en la calle Mayor, muy cer-
ca de la iglesia, le habia comentado, por
azar, que la casa estaba en venta. Era
donde creia que habia nacido mi abuelo
materno.

En todos estos afios de ausencia de mi
abuelo, he procurado mantener vivo en
mi memoria el recuerdo de las historias
que siempre me contaba en relacién a
su infancia, juventud y familia. Y como
no, también, el aspecto y distribucion
de su casa. Singular edificio que alguna
vez ya habia pasado a ver, en el trans-
curso de otros viajes por la zona a lo
largo de los afios, pero del que légica-
mente s6lo habifa conocido la fachada.
Por ese motivo me resulté sorprendente
tener la oportunidad de visitar el viejo y
emblematico caserdn familiar, aprove-
chando la particular circunstancia de mi
viaje y de la relacién existente entre mi
prima y su paciente, para conocerlo me-
jor desde dentro.

La casa como gran parte de los inmue-
bles de la época y de acuerdo con las
utilidades y actividades que en esa zona
rural se realizaban y, mas, teniendo en
cuenta la dureza de su clima, esta com-
puesta por dos plantas y un sobrado
bajo la cubierta. El edificio ocupa una
superficie aproximada de cuatrocientos
metros cuadrados por planta y, en tiem-
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pos pasados, estaba rodeado de otros
tres mil metros cuadrados de huertas,
corrales y prados.

Por la actividad que desempefiaban
mis antepasados y, por lo que sé y me
contaba mi abuelo, practicamente toda
la planta baja estaba destinada a cua-
dras para los animales, siendo las otras
plantas las dedicadas a secaderos del
azafran, graneros, almacenes para el
heno, piensos y otros productos; con la
excepcion de unos cien metros cuadra-
dos que coincidian con la ubicacién de
la fachada principal de la casa, que eran
para vivienda.

Siempre empezaba igual: «Mis abue-
los eran arrieros...» A continuacion, o yo
interrumpia haciendo alguna pregunta
relacionada o, él, entre trago y trago de
café o un pitillo que encendiamos, se
iba por los cerros de Ubeda contando
otras, igualmente interesantes, histo-
rias de cuando la guerra, los maquis, el
estraperlo 0 qué sé yo que cosa... Y asi,
dia tras dia, por no decir afio tras afo.
Por lo tanto, si en esta ocasion veis que
me voy, que me disperso o creéis que
no estoy siendo preciso, pensad «que
es cosa de familia» pero que segura-
mente algo tendra que ver en el fondo,
aunque remotamente por la forma; pero
con toda seguridad estara relacionada y
seguro que es igualmente interesante
también. Nuestro fuerte nunca fue la ca-
pacidad de sintetizar... —continuaba:—
Mi abuela, qué gran mujer y, cémo los
tenia de bien puestos... —decia—Era la
que mandaba y dirigia a todo el mundo,
en aquellos tiempos y con aquellas ca-
ravanas que organizaban y que duraban
siete u ocho meses por el largo viaje de

ida y vuelta. Generalmente llevaban el
azafran que cultivaban hasta las lejanas
tierras del norte de Europa, y regresa-
ban con arenques. Aunque, claro esta,
trapicheaban en su constante comercio
con todo tipo de productos y animales.
Estas caravanas se componian, al me-
nos en mi casa, de ocho o diez carros
guiados por los sirvientes que en la ha-
cienda trabajaban y que, l6gicamente,
estaban habituados al manejo de tiros
y yuntas en largos recorridos. Quiero
decir que estos viajes los financiaba
la casa con fines productivos y soélo
se formaban con gente de la familia, o
asistentes, de toda confianza. Contaba
y bromeaba mi abuelo siempre, que él
era tan alto, rubio y con los ojos azules,
porque, con toda seguridad, su abuela
en aquellos viajes debi6 de tener algin
que otro romance y los genes noruegos
0 suecos, por fin hacian su aparicién. Lo
cierto es que para un hombre de 1904,
no era normal ni su altura (en torno a
190 m]) ni su aspecto fisico.

Pero, volvamos al hilo conductor. Es
decir, a la historia personal y profesio-
nal de mi abuelo Manuel. Mis abuelos se
casaron en mil novecientos veintiocho
y, desde entonces, establecieron su
residencia en Teruel. En aquellos afos,
mi abuelo se ganaba la vida haciendo
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portes de mercancias y viajeros. Tenia
una pequefa empresa de coches, lo
que hoy se conoce como taxis y/o alqui-
ler de automoviles con y sin conductor.
Recuerdo infinidad de anécdotas que
siempre me contaba mi octogenario
abuelo sobre sus peliagudos comienzos
en el sector automovilistico. Tanto por la
dificultad en la obtencion de la licencia
de conductor que recuerdo decia que la
obtuvo en mil novecientos veintitrés, en
Madrid (por la zona de Cuatro Caminos])
como por la escasez de vehiculos a mo-
tor, por supuesto de segunda mano, que
se ajustaran a su presupuesto. Por no
hablar también de la insuficiente o nula
red de asistencia técnica, en cuanto a
piezas de recambio o talleres de repara-
cion de los vehiculos. Supongo, por ese
motivo, unos anos mas tarde decidié
construir la primera estacion de servi-
cio en Teruel. Construccién que inicid
justo antes de la guerra civil espafiola
y que tuvo que dejar a medias por razo-
nes evidentes, no pudiendo terminarla
hasta después de la contienda. En los
siguientes afos, en plena posguerra,
no sélo termind su flamante gasolinera
sino que también inauguré un meso6n
(una casa de comidas) y un pequefio
hotel. Ademas de seguir con su negocio
de coches de alquiler, obtuvo también la
licencia de concesionario de la marca de
furgonetas DKW para Teruel y provincia.
Instalando como es légico la correspon-
diente tienda y el taller de reparaciones.
Y todo ello en el mismo edificio, donde
también tenfa su vivienda.

Como ya he dicho en varias ocasiones,
en mi vida se han producido multitud
de situaciones paradéjicas que me han
llevado a vivir experiencias realmen-

te insdlitas, si las miramos desde un
punto de vista de la I6gica y segun los
parametros considerados normales, de
acuerdo con lo que suele vivir el resto
de los mortales. Pero no por ello menos
ciertas. En este contexto de cuando la
guerra civil espafola, mi abuelo como
todo el mundo fue llamado a filas. Pero
como en su tiempo no habia prestado el
correspondiente servicio militar por ser
hijo de viuda y sostén econdmico de la
familia, ademas de por su edad, lo des-
tinaron como conductor para diferentes
puestos y responsabilidades. Hizo la
guerra conduciendo sus propios coches,
bien como portador del correo y otras or-
denes o diligencias, bien como chofer de
algun que otro militar en transito por la
zona. Ese fue el caso de un militar ale-
man, un comandante, con el que parece
ser sélo les unia la misma aficién que
ambos tenian tanto por conducir como
por los vehiculos que manejaban.

Increible pero cierto. En un viaje que
hice por motivos profesionales, de Ma-
drid a Teruel y, mas concretamente en-
tre la zona de Albarracin y la Serrania de
Orihuela; en mil novecientos noventa y
ocho. Tuve un increible encuentro, en
un pueblo de la provincia de Guadala-
jara. En una pequefa gasolinera rural,
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me encontré con un aleman que trataba
infructuosamente de entender lo que
le decia el empleado sobre cdmo podia
llegar desde alli a la zona de Belchite,
en Zaragoza. Aunque los idiomas nunca
fueron mi fuerte, a Dios gracias en un
«espaquinglis» universal (o sea, con
mucha buena voluntad y gesticulando
mas que otra cosa) pudimos no sélo en-
tendernos en la explicacion cartografica
sino que ademads aquel dia comimos
juntos. Descubriendo con asombro, tres
0 cuatro copas de cazalla después que
estdbamos unidos por un pasado co-
mun. Ya que éramos, el hijo y el nieto, de
aquellos extrafios comparieros de viaje

de sesenta afios atras.

Alolargo de su vida, mi abuelo, tuvo mul-
tiples negocios. Todos ellos dirigidos y
supervisados por su atenta y organiza-
da vision de futuro. Recuerdo que, des-
de que era muy pequefo y cuando me
lo permitian las vacaciones escolares,
le acompafiaba en sus idas y venidas de
control. Bien por sus gasolineras, en la
provincia de Teruel, bien por las minas
de mineral de hierro que explotaba en la
cuenca de Ojos Negros. Incluso mont6
una enorme explotacién de vacas leche-
ras danesas. Pero esa es ya harina de
otro costal que quiza otro dia os cuente.
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